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o7, Millésime : 2008
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PIERRE FRICK 658250 PFAFFENHEIM - FRANCE erroir, .

0369496299 - piemehrickeom _ Z|] Orienté vers I'Est, le Steinert, au Sud du ban de
WLISEANL  Dotice of hrance M 2 Pfaffenheim est le plus abrupt des vignobles de la
e AR .y commune. Son sol, sec et flltrant, e\st tres largement
ﬁ  AGRICULTURE BIOLOGHIE -Jmﬂ calpayre. Il forme un terroir homogene ,dans‘le ]_)ogger
e o por ECOCERT s - 22600 oolithique que recouvrent en aval des éboulis pierreux
- de méme nature, d'ou l'origine du nom Steinert

Lo

NedcoioE Dégustation
JETTINE & Robe jaune brillant avec reflets pistache - nez tres
DESSEAI I intense d’'épices (gingembre, cannelle), de fruits

DES VINS . .
exotiques (mangue) et de romarin, avec des notes

minérales- vin élégant et aérien, aux saveurs de musc,
de péche jaune et de cannelle - belle longueur de
poivre et gingembre, avec des notes minérales.
Température conseillée : 10-12 °C

Cité dans : le Guide Bettane & Desseauve 2011

Accompagne
Vin moelleux pour I'apéritif et en guise de dessert, foie
gras, vin de méditation

Cité dans : la Revue des Vins de France 2012



