DECRYPTAGE

LES AVANT-GARDISTES “NATURE"
Des militants souvent radicaux
pronant des vins “sans souifre

ewte famille de vignerons est hostile 3
tout traitement chimique des sols (her-
bicides, fongicides, pesticides) et & oure
adjoncton de produits cxoptnes dans
le vin lors de la vinification, de 'éevage et de a mise
en boutcille. A la différence des biologiques et des
biodynamistes, ils sont en particulier opposés § l'usage
du soufre (50:) en cave, lors des vinifications. Clest
un fait ; le soufre peut entraver l'expression du raisin
L dégmstation. Ex tous les producteurs révent de remu-
ver dans la boueille |'éclar du fruir, la pureté, la tans-
parence d'un vin godeé avant la mise, sur i, 3 12 pipese,
Seulement voild, méme en 2010, malgré les progrs de
la technique et de I'hygiéne, il reste tris difficile de se
passer du soufre. Cet élément posséde en effet des qua-
lirés radicales : non contents d'érre antibactériens et
anti-oxydants, bes sulfives som aussi de més bons conser-
vateurs. A une époque ois I'on demande aux tomates
de rebondir et atix bananes de passer I'année dans un
hangar, ben des revendeurs et des consommuateurs ex-
gt d'une bouteille ﬂ"u':”: supporte les seations cou-
chides dans les coffres de voiture des aniitiens ou bien
qu'elle vieillisse harmoniewsement deux ans dans un
placard & la maison, dans une armosphére séche et
surchauffée, Sans adjonction de soufre lors des vinih-
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cations et 3 la mise, ¢'esr presque impossible : sins sou-
fre, un vin devien: I'équivalent d'un produit frais, qui
dait ére conservié 3 moins de 14" C pour &viter les
déviations aromariques ou les reprises de fermentation,
Pour cetie rmison, !’}:_'.‘I.l.ii.‘ﬂl.LP de vignerons “nature”
refusent de vendre ou d'expédier leurs ving en éof.

Les vins “narure” doivent érne dégustés aves pré-
caution. La hrutale exposition & Pair aprés Uenferme-
mient dans le flacon peur les alérer : mieus vaur les lais-
ser reprendre leur respiration. La carafe est souvent
indispensable & ces vins diss “vivanes” 1 elle hissera
s'échapper le gaz carbonique (reste naturel de la fer-
mentation) que beaucoup de vignerons préservent
pour se passer du 505 anti-onydant, voire la réduc-
tinn cultivée en cave pour cetre méme misan.

Didier Barmal [domaine Lison
Barral], Prerrs Cvamory [en hout],
Marcel Lopherme ot Pierre Frick
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Pionnier du “bio™ et 'un des
premiers biodynamistes dans les
années 8o, "Alsacien Pieme Frick
se reltrouve « mieux dans ["As50-
ciotion des vins nalurels, porce gue
le cahier des charges y est plus
sévére, La blodynamie a about! &
des jus trés équilibrés gui nous
permeftent désormals de travail-
ler sans soufre afin de restituer
exactement la personnaliyé de lg
parcelle od esf né le raisin ».

LE VIN A DEGUSTER

Pinol gris Grand cru Vorbouwrg 2007 :
le pinot gris Grand cru Vorbourg
s'aveére racé, avec une'bouche
savoureuse el dotée dune belle
puissance gui apporte fermaté el
tension, 16.5/20
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